MEMORIES.......

Vi dolg ranci 2020

Al Priorat hi ha una llarga tradicié d’elaboracio de vins
dolgos i rancis. Moltes families guardaven al fons del celler
una bota vella de ranci. Quan un fill marxava de casa, els
pares li’'n donaven una part de la solera. D’aquesta manera el
ranci de la familia pervivia en una nova llar. Cada generacié
passava a la segiient una part del patrimoni, del gust i

de la memoria familiar. D’aqui ve aquest Memories, que
representa el lligam amb les practiques ancestrals, el record
dels moments de consum quotidia, i ’homenatge a I'esfor¢
de segles de les families d’aquesta terra de poténcia atavica.

ELABORACIO

Memories és elaborat amb una part de vi dolg i una altra de ranci. El dolg
procedeix de raims de garnatxa blanca assolellats. Un cop el raim arriba al
punt de deshidratacio desitjat, el premsem suaument. El most fermenta de
manera natural i la fermentacio s'atura per si sola. El vi dolg resultant es barreja
amb una solera de vi ranci del 1927, dins la propia bota d’aquest darrer.

NOTA DE TAST

Les aromes potents i classiques. Els matisos salins, fumats, antics. Es la magia del
temps, el nervi d’una fruita dolga, el treball del sol i la frescor ombrivola dels racons
d’un casalot de poble. Una entrada en boca amable i suau que de seguida es fa
profunda i molt llarga. Notes de caramels, ametlles, figues madures assecades,
café i xocolata. Longitud, encant i calidesa. Un vi de calma, meditacié i emocio.

GASTRONOMIA

Memories és el vi ideal per acompanyar rebosteria, especialment la que té com a base la
xocolata i els fruits secs. L'harmonia és perfecta amb els dolgos tradicionals: pastissets,
carquinyolis, bunyols, torrons, coques... El seu moment idoni és la llarga sobretaula, pero
també sorpren com a aperitiu: la combinacio de poténcia i sabors dolgos defineixen un
contrast plaent amb menjars com les salaons o les ametlles fregides i amb sal gruixuda.

Enoleg: Jose Mas Barbera.
Viticultor: Josep Ramon Sed¢ Cabré.

Varietats: 100% garnatxa blanca.

Finques: Mas dels Frares (El Molar); Sant Marti (Bellmunt del Priorat).
Ao de plantacion: 1990.

Agricultura: ecologica.

Superficie: 0,5 ha.

Densitat de plantacié: de 3.000 a 3.500 ceps per hectarea.
Estil de conduccié: poda en espatllera.

Orografia: vinyes plantades en estretes terrasses.
Orientacio: nord-est.

Altitud: 300 metres sobre el nivell del mar.

Microclima: clima mediterrani amb influencies maritimes.
Pluviometria mitjana: 350 - 500 mm.

Mitjana d’hores de sol anual: 2.800 - 3.000 h.

Data de verema: segona setmana de setembre.

Clarificacio: no

Estabilitzacio en fred: no

Filtrat: filtrat de seguretat abans d’embotellar.
Alcohol: 16 % vol.

Acidesa total: 6,30 g/I.

pH: 3,30 g/l en acid tartaric.

Acidesa volatil: 0,65 g/l en acid acetic.
Sucres: 85 g/I.

Temperatura optima de consum: 8 °C
Numero d’ampolles: 970 ampolles de 375 ml.

COSTERS per PRIORAT

VINYES | CELLER

‘RS DEL PRIORAI

MEMORIES

VINYES VELLES - OLD VINES
VI DOLG RANCI

PRODUCCIO LIMITADA

PRIORAT

DENOMINACIO D'ORIGEN QUALIFICADA

L1
® WINEinMODERATION

ELEGIR | COMPARTIR | CUIDAR



